
 

 

 
 

NEGRONI SI RICONFERMA SPONSOR DELLA FESTA DEL SALAME 
 

Torna a Cremona la Festa del Salame dal 6 al 8 ottobre 2023, la kermesse interamente dedicata ad uno dei 

prodotti più amati della gastronomia italiana.  

L’evento sarà interamente dedicato alle produzioni di salame in tutte le sue forme e declinazioni, con un 

ricco calendario di appuntamenti e incontri culturali, per una tre giorni all’insegna del buon gusto, ma 

durante la quale non mancheranno incontri culturali, ospiti illustri, interviste e premiazioni. 

Negroni, il marchio della Stella leader della salumeria di alta qualità, si riconferma sponsor dell’evento. 

Alla base della filosofia aziendale c’è un grande impegno che si esplica in ogni step del processo di 

produzione, dal prodotto al packaging, con un controllo totale della filiera produttiva, che parte 

dall’alimentazione degli animali e arriva fino alla distribuzione dei prodotti finiti, per garantire standard 

qualitativi e di sicurezza sempre di altissimo livello. 

 

Non potevano quindi mancare nel palinsesto della quinta edizione della Festa del Salame nemmeno gli 

acclamati appuntamenti a marchio Negroni, che si renderà protagonista di alcune degustazioni dei propri 

prodotti all’interno del Palasalame, presso i giardini di Piazza Roma. 

Venerdì 6 ottobre alle ore 17.00, nella prima Degustazione della Buona Stella, il salame Cremona IGP di 

Negroni accompagnerà il pubblico in una vera e propria esperienza sensoriale, deliziando i palati grazie 

all’abbinamento coi vini di Cantine Caleffi. Da non perdere, sabato 7 ottobre alle ore 15.00 sarà la 

degustazione di Salame Milano di Negroni in abbinamento col Grana Padano, due eccellenze riconosciute a 

livello internazionale che si abbracceranno in uno squisito incontro. Si chiuderà, infine, la tre giorni di 

appuntamenti targati Negroni con l’appuntamento di domenica 8 ottobre alle ore 12.00, quando il 

famosissimo Negronetto si farà Snack, grazie all’accostamento con dei taralli super friabili.  

 

Una curiosità? Negronetto, nato nel 1931, è stato uno dei primi casi di tradizione che incontra l’innovazione, 

quando durante una fiera in Francia, Paolo Negroni, non potendo far degustare il salame a fette, si inventò 

un salame tascabile che avesse le stesse caratteristiche qualitative di quello più grande, ma perfetto da poter 

portare con sé.   

 

La Festa del Salame e Negroni vi danno appuntamento a Cremona dal il 6, 7 e 8 ottobre! 

 
Negroni  
Negroni (www.negroni.com), marchio di salumi tra i più conosciuti dagli italiani, è leader della salumeria di alta qualità e 
rappresenta da oltre cent’anni un punto di riferimento per i consumatori che vogliono gustare la migliore salumeria italiana. Dal 
prosciutto cotto Stella Alta Qualità e i suoi cotti 100% italiani, ai prosciutti crudi DOP di Parma e San Daniele, dalla Mortadella 4 
Castelli 100% italiana alla Mortadella Bologna I.G.P., al Negronetto e tutta la gamma dei salami, dai precotti della tradizione come 
Zampone e Cotechino fino ai più moderni salumi affettati e in cubetti, Negroni offre al consumatore specialità dal sapore e profumo 
inconfondibili che rendono unici i momenti di assaggio. 

http://www.negroni.com/
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